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Fromages
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Mélange de noix
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Baguettes avec du beurre
NTY b na—Hx) ¥ 440
Dessert
Déssert du jour
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Risotto crémeux aux shiitakés et pancetta
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Filet d’amadai poélé, sauce au cresson
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Canard ro6ti, sauce a la rhubarbe
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Beeuf Ragout
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Entrée du jour
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Jambon cru
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Le paté du jour
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Truite saumonée en mi-cuit, soubise d’oignons nouveaux
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Marinade de saumon fumé et asperges vertes
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Olive
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Carpaccio de Pulpes
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Rillette a la maison
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Quiche a la maison
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Assortiment de trois entrées
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