
※ストップ 20 歳未満 飲酒 ・ 飲酒運転 。
※妊娠中及び授乳期の飲酒は、胎児・乳児の発育に
悪影響を与えるおそれがあります。



※写真はイメージです。

1杯/50ml 1杯/100ml

S P A R K L I N G W I N E
スパークリングワイン

550円（税込）

NV JOYEA ORGANIC SPARKLING CHARDONNAY / PIERRE CHAVIN

ジョエア・オーガニック・スパークリング・シャルドネ

/ピエール・シャヴァン

・20歳以上の方の飲用を想定した商品です。清涼飲料水のため法律上問題ありませんが、20歳未満の方の飲用はお薦めしません。

・妊娠中・授乳期の方、通常の摂取量であればアルコールによる影響はありません。

・運転について、通常の摂取量であればアルコールによる影響はありません。

・ただし、ごく若干（0.1％未満）のアルコールを含むため飲みすぎにはご注意ください。

・アレルギー等のご心配がある場合は医師にご相談ください。

仏ワイナリー&エノテカ共同開発

ワインテイスト飲料 1杯/100ml

1杯/100ml

R O S E W I N E
ロゼワイン

2016 LOUIS ROEDERER BRUT VINTAGE ROSE / LOUIS ROEDERER

ルイ・ロデレール・ブリュット・ヴィンテージ・ロゼ

/ルイ・ロデレール

2,530円 (税込 )1,430円 (税込 )

NV LOUIS ROEDERER COLLECTION 243 / LOUIS ROEDERER

ルイ・ロデレール・コレクション 243

/ルイ・ロデレール

NV FRANCIACORTA GRANDE CUVEE ALMA BRUT / BELLAVISTA

フランチャコルタ・グランデ・キュヴェ・アルマ・ブリュット

/ベラヴィスタ

1,980円(税込)1,100円 (税込 )

1,430円 (税込 )

2022 ZINGARI ROSATO / PETRA 

ジンガリ・ロザート

/ペトラ

770円 (税込 )

カラフェ(375ml) 2,310円 (税込 )



1杯/50ml 1杯/100ml1杯/50ml 1杯/100ml

W H I T E  W I N E
白ワイン

R E D  W I N E
赤ワイン

2019 SCHLOSSBERG GROSSES GEWACHS / SCHLOSS VOLLRADS 

シュロスベルグ・グローセス・ゲヴェックス

/シュロス・フォルラーツ

2017 VIOGNIER MT. HARLAN / CALERA

ヴィオニエ・マウント・ハーラン

/カレラ

2020 CHABLIS LES DEUX RIVES / OLIVIER LEFLAIVE

シャブリ・レ・ドゥ・リヴ

/オリヴィエ・ルフレーヴ

880円(税込) 1,540円 (税込 )

1,100円 (税込)

カラフェ(375ml) 3,300円 (税込)

カラフェ(375ml) 4,620円 (税込 )

1,045円 (税込 ) 1,870円 (税込 )

2022 ROSSJ BASS / GAJA 

ロッシィ・バス

/ガヤ

1,320円 (税込 )

カラフェ(375ml) 6,930円 (税込 )

2,310円 (税込 )

カラフェ(375ml) 5,610円 (税込 )

2021 SITO MORESCO / GAJA

シト・モレスコ

/ガヤ

2019 VOLNAY ORIGINES / NICOLAS ROSSIGNOL

ヴォルネイ・オリジーヌ

/ニコラ・ロシニョール

2019 G D’ESTOURNEL / MEDOC

ジェ・デストゥルネル

/メドック

1,045円 (税込 )1,870円 (税込 )

1,430円 (税込 )2,530円 (税込 )

2020 PRIVADA / BODEGA NORTON

プリヴァーダ

/ボデガ・ノートン

1,540円 (税込 )

カラフェ(375ml) 4,620円 (税込 )

990円 (税込 )

カラフェ(375ml) 2,970円 (税込 )

カラフェ(375ml) 5,610円 (税込 )

カラフェ(375ml) 7,590円 (税込 )

880円 (税込 )



MARINATED OLIVES

グリーンオリーブのマリネ 660円(税込 )

SALAD OF THREE KINDS OF CHEESE

３種チーズのグリーンサラダ 1,045円 (税込 )

TOMATO AND MOZZARELLA CHEESE "CAPRESE"

水牛モッツァレラのカプレーゼ 1,320円(税込)

BAGUETTE

バゲット (2p ) オリーヴオイル付き 220円(税込)

GARLIC TOAST

ガーリックトースト (2p) 330円 (税込 )

SMOKED DUCK SALADA ～BALSAMIC FLAVOR～

スモーク鴨のサラダ～バルサミコ風味～ 1,320円 (税込 )

A P P E T I Z E R  A N D  S N A C K
前菜・おつまみ

PATE DE CAMPAGNE

パテ・ド・カンパーニュ 1,320円 (税込 )

SALAME MILANO

サラミビアンコ 880円 (税込 )

SALAME FINOCCHIONA

サラミサルッチャピカンテ 880円(税込)

SALAME JAMON IBERICO BELLOTA ADMIRACION

サラミハモン・イベリコ・ベジョータ・アドミラシオン 1,100円 (税込 )

ASSORTED CHARCUTERIE

お勧めシャルキュトリー3種盛り合わせ 1,320円 (税込 )

CHA R CU T E R I E
シャルキュトリー



H O T  M E A L
温かい料理

DAUPHINOIS 

ほくほくジャガイモのグラタン（ドフィノア） 1,210円(税込)

TODAY’S PASTA

本日のパスタ 1,210円 (税込 )

TODAY’S RISOTTO

本日のリゾット
※お米は北海道産を使用しております。

1,540円 (税込 )

SMOKED DUCK SANDWICH PLENTY OF VEGETABLES

野菜たっぷり！スモーク鴨のサンドウィッチ 1,540円 (税込 )

ASSORTED SAUSAGE

3種のソーセージ盛り合わせ 1,540円 (税込 )

BOUILLABAISSE  (for 1person)

ブイヤベース（1人前）バゲット添え
※提供時間目安：1 5分

1,650円 (税込 )

MUSSEL STEAMED IN WHITE WINE WITH GARLIC TOAST

たっぷりムール貝の白ワイン蒸しガーリックトースト添え 1,980円 (税込 )

BEEF STEW

エノテカ特製ビーフシチュー 1,595円 (税込 )

BRAISED BEEF IN RED WINE DEMEGLASS SAUCE

牛ほほ肉の煮込み 赤ワインデミソース
※提供時間目安：1 5分

2,750円 (税込 )

DUCK CONFIT WITH MASHED POTATOES

合鴨のコンフィ マッシュポテトと共に
※提供時間目安：2 0分

1,980円 (税込 )

H O T  M E A L
温かい料理



C A F E M E N U
カフェメニュー

S O F T D R I N K
ソ フ ト ド リ ン ク

COFFEE

コーヒー(HOT/ICE) 550円 (税込 )

GINGER ALE

ジンジャーエール

ORANGE JUICE

オレンジジュース

ESPRESSO

エスプレッソ
SINGLE  440円 (税込 )

DOUBLE 660円 (税込 )

CAFE AU LAIT

カフェオレ

EARL GREY TEA

紅茶アールグレイ(HOT,ICE)

MINERAL WATAR WITHOUT GAS

ミネラルウォーター(アクアパンナ)

MINERAL WATER WITH GAS

ミネラルウォーター(サンペレグリノ)

ASAHI SUPER DRY –BOTTLED BEER

アサヒ・スーパードライ小瓶(334ml) 660円 (税込 )

B E E R
ビ ー ル

660円 (税込 )

660円 (税込 )

550円 (税込 )

550円 (税込 )

550円 (税込 )

550円 (税込 )

D E S S E R T S
デ ザ ー ト

VANILLA ICE CREAM  WITH PEDRO XIMENEZ SHERRY

バニラアイスクリーム＆ペドロヒメネス
(甘口シェリー酒)

VANILLA ICE CREAM WITH ESPRESSO

バニラアイスクリーム & エスプレッソ

CHOCOLATE FONDANT WITH MIXED BERRY SAUCE AND ICE CREAM

フォンダンショコラ ミックスベリーのソース
バニラアイス添え

NEW YORK CHEESECAKE

ニューヨークチーズケーキ

770円 (税込 )

770円 (税込 )

990円 (税込 )

990円 (税込 )


