MENU CAFE

H 7z A=a—
Café
J—EkE— (HOT /ICE) ¥ 935
AV —tA Y OF NG BRI
Espresso
IZATLyY XTI ¥1,650
EEARA Y =AY DL OSSR L 7R ¥ 935 TAI LLEVENT
PARIS
Special darjeeling ) B4 2V 7 v RAILI946D 7SV XRERETIEMIST VAV Y, 75
R (B—=DV V) -A VR hA T 7V EREOKIMASEEE @HoT /1CB) e ¥ 990 AECHPIAEREONEE [Le Viander=1 - Y4 TFVvF 4] 28 &
HOPRFY a7 BHEROKMAORMWERETT HLEESOHBABETOELDHEEXRTF. L accord Mets & Vinss=
BELUALSf VY EDOHAM]I VI IHEEDOTF.,. VAV EREXRYVRTHMETHERER
BRbObWEBEBEBTEIEEONOLAMELT. BELABZEDEIT TV E T,
Jus d’orange
FLyOTVa—RA ¥ 660
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APERITIFS PLATS

TRVTAT R
Fromages Risotto crémeux aux gambas rouges et aux pieds de cochon
F—X ¥ 770 AL LIERDY Vv b ¥3,080
KLEDBRFHERZHTLTBY £7,
3fE ¥2,200
Mélange de noix
Y 7 X.)— b4 / ¥770 Filet de bar grillé, nappé d'une sauce au fenouil
AZXDTIN T2V FADY—R ¥3,300
Baguettes avec du beurre
NTY b na—Hx) ¥ 440
Porc Ibérico roti, sauce basquaise
ARNYIEDT— AN N2 —ZY—2A ¥ 3,520
Dessert
Beeuf Ragout
Déssertduj(if . *ﬂqiﬁﬁlﬁo)ﬁﬁ??/f \/%ﬁ&yf ¥ 31630
AADTH— b ¥ 1,100 AURHEEND & B3 E 575 < b ED LA 5 ETkEHENKS L
KARB ALy ZieBahEsn
A2 ¥ 440



Last Order 14:30 ‘ ‘ Y IE%C—\\’FQ de TAILLEVENT

Menu Déjeuner

FJUVFA=Za—

HEbYVRE _-F + A4 v—0 + BKRAWHZ

Thon albacore mariné a la bergamote
EVFar=uDNVHEYNIUR
(AT

Risotto crémeux aux gambas rouges et aux pieds de cochon

Mg LRREDY VY b

¥3,520

L’accord Mets & Vins

RV LTI F—

Filet de bar grillé, nappé d'une sauce au fenouil Porc Ibérico roti, sauce basquaise
AZXDTIN T2 RNVDY =R ARYAEOBu—Ah N7 —RY—2R
INTIMTE) INTIMEE)

¥3,740

¥3,960
‘ ‘

BOISSONS BfkA%

e ; N #HRY VOB
cTIRIA v (WA a8 R ) 80ml
- a—t— (HOT /ICE) + ¥880
« #[Z% (HOT /ICE) BBHEEDRT V)L Y OBT ORI FATAL YA
CVTRRYLY (DU —T—A S FL YTV a—3r) TETOHBRLLIMAVELET.

DESSERT FH#—F

c KHOFH— | sl 24y 7~Bah< EE0, ¥ 990

¥ ZvFOA—b—, HRKZT TV RA=a—0E RaD T, X EMT LAX - TR BERZIFINCAZ y 7ETERRES Y,
¥ ARBIOEHIZA A=V TY. HIZX > THIEDEPLELRBLBAENITSVET,

T7I7VARAIA VERBOXRTY VT

BAAT 7 VBB ZDTA v EREOEDE S O Z T
ABDYTT7 7 VAT A L D~V T =V a~2BMLAVEZTET,

i 4101 B
ke ¥12,100 g0 ~
B #1ul 644 8%

KNI RZ Y ZIZBaREEn
XANNZE U ) 5

FELTIE LRI L SETWELEEET., POTTRIESVEE,
*TAVORBIZEY ., PEBRITATLAPERLBRDLBAPIEVET,
* BHAMRIUZE D, A =2 =B ERICRDIGERIEVET,
*BARG A—MZTITPRBERD 7.

TEL: 03-3548-0858 MAIL: nihombashitk_shop@enoteca.co.jp
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— i kB

Entrée du jour

A H ORI

MKANRIIRA Ly ZizBah{EEn

Jambon cru

4 VAW

BITHDENA

Le paté du jour

ARBAT

MR A Ly 7ZiZBahlEEn,

Thon albacore mariné a la bergamote

EYFau~uadpSNLHEYrUX

ASK

¥1,650

¥1,760

¥2,860

APERITIEFES
TRYF 4T

Olive

Ay —7

Carpaccio de Pulpes

KEIADH NIy F 3

Rillette a la maison

EETVESA

Assortiment de trois entrées

TT4 TRYT 47350 %D

Caponata estivale aux légumes du soleil

BWREDHRF—5&

Encornet a la tapenade noire

ELIAVAHDETF—R

¥770

¥990

¥990

¥1,430

¥880

¥990
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¥ ARBIOEHIZA A=V TY. HIZX > THIEDEPLELRBLBAENITSVET,

T7I7VARAIA VERBOXRTY VT

BAAT 7 VBB ZDTA v EREOEDE S O Z T
ABDYTT7 7 VAT A L D~V T =V a~2BMLAVEZTET,

i 4101 B
ke ¥12,100 g0 ~
B #1ul 644 8%

KNI RZ Y ZIZBaREEn
XANNZE U ) 5

FELTIE LRI L SETWELEEET., POTTRIESVEE,
*TAVORBIZEY ., PEBRITATLAPERLBRDLBAPIEVET,
* BHAMRIUZE D, A =2 =B ERICRDIGERIEVET,
*BARG A—MZTITPRBERD 7.

TEL: 03-3548-0858 MAIL: nihombashitk_shop@enoteca.co.jp



PLATS
— i kB

Entrée du jour

A H ORI

MKANRIIRA Ly ZizBah{EEn

Jambon cru

4 VAW

BITHDENA

Le paté du jour

ARBAT

MR A Ly 7ZiZBahlEEn,

Thon albacore mariné a la bergamote

EYFau~uadpSNLHEYrUX

ASK

¥1,650

¥1,760

¥2,860

APERITIEFES
TRYF 4T

Olive

Ay —7

Carpaccio de Pulpes

KEIADH NIy F 3

Rillette a la maison

EETVESA

Assortiment de trois entrées

TT4 TRYT 47350 %D

Caponata estivale aux légumes du soleil

BWREDHRF—5&

Encornet a la tapenade noire

ELIAVAHDETF—R

¥770

¥990

¥990

¥1,430

¥880

¥990



MENU CAFE

H 7z A=a—
Café
J—EkE— (HOT /ICE) ¥ 935
AV —tA Y OF NG BRI
Espresso
IZATLyY XTI ¥1,650
EEARA Y =AY DL OSSR L 7R ¥ 935 TAI LLEVENT
PARIS
Special darjeeling ) B4 2V 7 v RAILI946D 7SV XRERETIEMIST VAV Y, 75
R (B—=DV V) -A VR hA T 7V EREOKIMASEEE @HoT /1CB) e ¥ 990 AECHPIAEREONEE [Le Viander=1 - Y4 TFVvF 4] 28 &
HOPRFY a7 BHEROKMAORMWERETT HLEESOHBABETOELDHEEXRTF. L accord Mets & Vinss=
BELUALSf VY EDOHAM]I VI IHEEDOTF.,. VAV EREXRYVRTHMETHERER
BRbObWEBEBEBTEIEEONOLAMELT. BELABZEDEIT TV E T,
Jus d’orange
FLyOTVa—RA ¥ 660
‘:lllllll|||||||||||||||||||I|||I|||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||||I|||||||||||||||||||E
g FGA—=N X T 7V g
z r.gézcwm%%&r & Lins | E
Ginger ale é zrﬁav/f\/&a)%ﬁﬂmj §
vV x—T—) ¥ 660 g KU BLDT 7Y ELD R DTA L E EB D R BB R AT ) L S EBELALEE L, g
E Bonne dégustation !! E
gllllllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIE




APERITIFS PLATS

TRVTAT R
Fromages Risotto crémeux aux gambas rouges et aux pieds de cochon
F—X ¥ 770 AL LIERDY Vv b ¥3,080
KLEDBRFHERZHTLTBY £7,
3fE ¥2,200
Mélange de noix
Y 7 X.)— b4 / ¥770 Filet de bar grillé, nappé d'une sauce au fenouil
AZXDTIN T2V FADY—R ¥3,300
Baguettes avec du beurre
NTY b na—Hx) ¥ 440
Porc Ibérico roti, sauce basquaise
ARNYIEDT— AN N2 —ZY—2A ¥ 3,520
Dessert
Beeuf Ragout
Déssertduj(if . *ﬂqiﬁﬁlﬁo)ﬁﬁ??/f \/%ﬁ&yf ¥ 31630
AADTH— b ¥ 1,100 AURHEEND & B3 E 575 < b ED LA 5 ETkEHENKS L
KARB ALy ZieBahEsn
A2 ¥ 440



Last Order 14:30 ‘ ‘ Y IE%C—\\’FQ de TAILLEVENT

Menu Déjeuner

FJUVFA=Za—

HEbYVRE _-F + A4 v—0 + BKRAWHZ

Thon albacore mariné a la bergamote
EVFar=uDNVHEYNIUR
(AT

Risotto crémeux aux gambas rouges et aux pieds de cochon

Mg LRREDY VY b

¥3,520

L’accord Mets & Vins

RV LTI F—

Filet de bar grillé, nappé d'une sauce au fenouil Porc Ibérico roti, sauce basquaise
AZXDTIN T2 RNVDY =R ARYAEOBu—Ah N7 —RY—2R
INTIMTE) INTIMEE)

¥3,740

¥3,960
‘ ‘

BOISSONS BfkA%

e ; N #HRY VOB
cTIRIA v (WA a8 R ) 80ml
- a—t— (HOT /ICE) + ¥880
« #[Z% (HOT /ICE) BBHEEDRT V)L Y OBT ORI FATAL YA
CVTRRYLY (DU —T—A S FL YTV a—3r) TETOHBRLLIMAVELET.

DESSERT FH#—F

c KHOFH— | sl 24y 7~Bah< EE0, ¥ 990

¥ ZvFOA—b—, HRKZT TV RA=a—0E RaD T, X EMT LAX - TR BERZIFINCAZ y 7ETERRES Y,
¥ ARBIOEHIZA A=V TY. HIZX > THIEDEPLELRBLBAENITSVET,

T7I7VARAIA VERBOXRTY VT

BAAT 7 VBB ZDTA v EREOEDE S O Z T
ABDYTT7 7 VAT A L D~V T =V a~2BMLAVEZTET,

i 4101 B
ke ¥12,100 g0 ~
B #1ul 644 8%

KNI RZ Y ZIZBaREEn
XANNZE U ) 5

FELTIE LRI L SETWELEEET., POTTRIESVEE,
*TAVORBIZEY ., PEBRITATLAPERLBRDLBAPIEVET,
* BHAMRIUZE D, A =2 =B ERICRDIGERIEVET,
*BARG A—MZTITPRBERD 7.

TEL: 03-3548-0858 MAIL: nihombashitk_shop@enoteca.co.jp



PLATS
— i kB

Entrée du jour

A H ORI

MKANRIIRA Ly ZizBah{EEn

Jambon cru

4 VAW

BITHDENA

Le paté du jour

ARBAT

MR A Ly 7ZiZBahlEEn,

Thon albacore mariné a la bergamote

EYFau~uadpSNLHEYrUX

ASK

¥1,650

¥1,760

¥2,860

APERITIEFES
TRYF 4T

Olive

Ay —7

Carpaccio de Pulpes

KEIADH NIy F 3

Rillette a la maison

EETVESA

Assortiment de trois entrées

TT4 TRYT 47350 %D

Caponata estivale aux légumes du soleil

BWREDHRF—5&

Encornet a la tapenade noire

ELIAVAHDETF—R

¥770

¥990

¥990

¥1,430

¥880

¥990



